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終了～2026 2027

設定除外日

（年末やお盆やお祭り等でも）
年末年始、八朔祭（9月上旬）期間中

モデルコース・体験プログラム名

モデルコース・体験プログラム

利用(体験)による

保全への効果

概　要

ストーリー

山都町のシンボル「国宝・通潤橋」は、ただの美しい橋ではありません。170年前、水不足に苦しむ人々を救うために作られた「命の道」で

す。このツアーでは、水の源流から橋までガイドと一緒に歩き、先人たちがどのようにして水を分け合い、自然を守ってきたかの「知恵」

と、水を汚さないための有機農業が、どのように繋がっているのか、美しい棚田の景観を楽しみながら学びます。また、放置された全国で

やっかいものとされている竹を肥料に変えて田んぼに戻す「資源の循環」の現場を視察し、「知る」だけでなく、放置された竹を資源に変え

るワークショップを通じて、地球に優しい暮らしを体感し、持続可能な未来を考えるプランです。

設定期間

【水×学び】循環型社会デザイン・スタディツアー ～国宝・通潤橋と有機農業から学ぶサステナビリティ～

ツアーの収益の一部は、通潤橋や水路の維持管理、地震や豪雨で傷ついた森を育てる「Present Tree」活動や、美しい棚田の石垣修

繕の資金、放置竹林の整備に充てられ、地域の自然を直接守ることにつながります。

エリア 矢部地区（通潤橋周辺・水源流域）

開始

所要時間 約6時間（日帰り） 最少催行人員 5名

写真➀ 写真➁ 写真➂

モデルコースまたは

体験プログラムの写真

・写真サイズ：１MB推奨

・拡張子：JPEG or PNG

・画像は右のセル内に配置

・一般公開できるものに限る

専門ガイド料、昼食（有機ランチ・ジビエ等）、体験料、ワークショップ材料費、保険料、施設利用料など

販売希望価格(税込) 15,000円（大人1名）

料金に含まれるもの

【10:00】通潤橋前の棚田、通潤橋の仕組み解説→【11:00】円形分水（水を公平に分ける装置）見学 → 水源トレッキング【12:30】

棚田にて昼食：地元のジビエと有機米・野菜を使った青空ランチ →【14:00】竹工場、峰棚田百選視察、野口氏による「竹と有機の

循環」レクチャー＆体験・ワークショップ→【16:00】解散

モデルコース旅程

・

体験プログラム詳細

年齢制限

集合場所までの交通費、飲料代、宿泊費（オプション）

集合場所 道の駅「通潤橋」駐車場

最少受付人員 5名 最大受付人員

小学生以上（未就学児は要相談） 手仕舞い日 実施日の7日前

現地の多言語対応

料金に含まれない

7日前～2日前：30％、前日：50％、当日：100％取消料

20名

問合先 株式会社 山都竹琉（やまとたける） 担当者 野口

必要な持ち物 歩きやすい靴（トレッキングシューズ推奨）、帽子、雨具、飲み物

重要/注意事項

 事前に要するお客様情報(アレルギー等)

アレルギーの有無、参加者の年齢、多言語ツールの利用希望言語、当日連絡がつく電話番号

トレッキングを含むため、動きやすい服装でお越しください。雨天・荒天時はプログラムの一部を屋内レクチャーにする等の変

更がある場合があります。

yamatotakeruwakuwaku@gmail.com

特記事項
企業研修や教育旅行（修学旅行）向けのカスタマイズも可能です。

独自AIツール「AIくまもん（仮称）」が、あなたの言葉を通訳し、地域の歴史を楽しく教えてくれます。

連絡先 TEL 0967-72-1550 FAX 0967-72-1550 E-mail

事業者対応時間 　　　9：00　～　17：00　　　（　定休日：土日祝、ただしツアー実施日は対応可　）

なし あり

可 （対応言語： ） 不 可 （翻訳ツール ： あ り ・ な し ）
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yamatotakeruwakuwaku@gmail.com

事業者対応時間 　　10：00　～　18：00　　　（　定休日：不定休　）

特記事項

農繁期に合わせ実施、春は筍、夏秋は有機野菜・有機かぐや米づくり、冬はいちご狩り・パフェ作りなど、オールシーズン対応

可。都会では味わえない「第2のふるさと」のような体験を提供します。

農家さんとの和やかな交流に備えて、事前にAIツールで予備学習するなどしっかりサポートします。

ハラル・ヴィーガン対応も可能です（要事前相談）。

連絡先 TEL 0967-72-1550 FAX 0967-72-1550 E-mail

重要/注意事項

 事前に要するお客様情報(アレルギー等)

アレルギー、苦手な食べ物、お子様の年齢と性別

自然相手の体験のため、天候により作業内容が変更になります。

農家での生活体験ですので、ホテルのようなサービスはありません。自然の中での暮らしを楽しみましょう。

事業者 株式会社 山都でしか（やまとでしか） 担当者 八田

現地の多言語対応

集合場所 指定された農家・民泊施設（または道の駅通潤橋にて待ち合わせ）

必要な持ち物 汚れても良い服装（長袖・長ズボン）、タオル、着替え、洗面用具、健康保険証のコピー

年齢制限 なし（3歳以下無料、小さなお子様歓迎） 手仕舞い日 実施日の10日前

取消料 7日前～2日前：30％、前日：50％、当日：100％

所要時間 1泊2日 最少催行人員 1家族（2名以上）

最少受付人員 2名（1グループ貸切） 最大受付人員 6名（1グループ貸切）

【1日目 14:00】農家到着、オリエンテーション → 【15:00】農作業お手伝い、田んぼの生き物探し → 【17:00】夕食準備：薪割

り、羽釜での炊飯と共同調理 → 【19:00】農家さんとの夕食・交流 → 【2日目 8:00】農家の朝ごはん → 周辺散策 → 【11:00】

解散

写真➀ 写真➁ 写真➂

モデルコース旅程

・

体験プログラム詳細

モデルコースまたは

体験プログラムの写真

・写真サイズ：１MB推奨

・拡張子：JPEG or PNG

・画像は右のセル内に配置

・一般公開できるものに限る

販売希望価格(税込) 大人 20,000円 / 子供（小学生以下） 12,000円（1泊3食付）

料金に含まれるもの 宿泊費（1泊）、食事代（3食）、農業体験料、羽釜炊飯体験料

料金に含まれない 現地までの交通費、個人的な費用（飲料代など）

設定期間 開始 ～ 終了

設定除外日

（年末やお盆やお祭り等でも）
農家指定の休日、農繁期の一部、年末年始

2026 2027

エリア 山都町内 有機農家・民泊施設

概　要

ストーリー

都会のスーパーでは見られない「土のついた本物の野菜」に出会う旅です。有機農業（農薬を使わない農業）が盛んな山都町の農家さんの家

に、本当の「親戚」のような距離感で泊まり、一緒に畑で草取りをしたり、田んぼの生き物を探したりして、食べ物がどのようにして育つか

を体験します。自分たちで薪を割って火を起こし、羽釜（はがま）で炊き上げるお米は、一生忘れられない「本物の味」になります。お米や

水の本当の美味しさを、家族みんなの五感で味わい、命のつながりを体感する滞在型プランです。

利用(体験)による

保全への効果

有機農業を応援することで、下流域の水質保全と生物多様性の維持に直接貢献し、ゲンゴロウやタガメなどの希少な生き物が住め

る自然豊かな環境を守り続けます。また、子供たちの食農教育を通じた未来の「関係人口」を育てます。

【食(農)×家族】「本物の味」を知る食育ステイ ～土に触れ、羽釜で炊く命のつながり体験～

モデルコース・体験プログラム

モデルコース・体験プログラム名

なし あり

可 （対応言語： ） 不 可 （翻訳ツール ： あ り ・ な し ）
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